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ZUTATEN

1Packung Garden Gourmet
Sensational Bratwurst

4 Panini-Sandwiches
Trote & gelbe Spitzpaprika
2 rote Zwiebeln

1Zucchini

2 TL Olivensl

Etwas Salz & Pfeffer

1TL Oregano, getrocknet

BRATWURST PANINI MIT GRILLGEMUSE

LPq 4 PORTIONEN @ 20 MIN . EINFACH

EMPFOHLENE ZUBEREITUNG

1. Gemiise und Panini-Sandwiches vorbereiten
Die Panini nach Packungsanweisung aufbacken. Die Paprika in Streifen,
Zucchini in Scheiben und die Zwiebeln in Ringe schneiden.

2. Gemiise zubereiten

Das Gemuse in einer Schiussel mit Olivendl mischen und mit Salz, Pfeffer und
Oregano bestreuen.

3. Gemiise anbraten
Das Gemuse bei mittlerer Hitze ca. 10 min knusprig-zart anbraten.

4. Bratwiirste anbraten

Garden Gourmet Sensational Bratwurste nach Packungsanweisung anbraten.

5. Servieren

Die Panini-Sandwiches der Lange nach halbieren, sodass die Halften
zusammenbleiben. Das GemUse auf den Brotchen verteilen und die Bratwirste
darauf legen.
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