Garden

Ggeurmet SPINAT-KASE KNUSPERTASCHEN MIT
SPAGHETTI IN TOMATENSAUCE

ZUTATEN

1Packung Garden Gourmet
Spinat-Kase Knuspertaschen

150 g Spaghetti

100 g sonnengetrocknete Tomaten
mit Olivendl und Gewurzen

1 Stangel Basilikum frisch

2 EL ger&stete Pinienkerne oder
Sonnenblumenkerne

Etwas Salz und Pfeffer

qu 2 PORTIONEN @ 20 MIN . EINFACH

Die Spinat-Kdse Knuspertaschen mit Spaghetti und
sonnengetrockneter Tomatensauce sind eine kdstliche
Geschmacksverschmelzung, die die Herzhaftigkeit der Spaghetti,
die Frische des Spinats und die Reichhaltigkeit der SahnesoRe mit
sonnengetrockneten Tomaten zu einem leckeren Gericht vereint.
Probier's aus!

EMPFOHLENE ZUBEREITUNG
1. Spaghetti kochen

Die Spaghetti nach Packungsanweisung in Salzwasser kochen.

2. Sauce vorbereiten
Zerkleinere die getrockneten Tomaten in einem Mixer oder mit einem
Stabmixer, fige gegebenenfalls etwas Olivendl hinzu, bis eine schéne glatte
Salsa dhnliche Mischung entsteht.

3. Spinat-Kise Knuspertaschen anbraten
Die Spinat-Kase Knuspertaschen in der Pfanne oder in der HeiBluftfritteuse
zubereiten, bis sie knusprig-braun sind.

4. Gericht zusammenstellen und genieSen!

Die Sauce direkt unter die abgetropften Spaghetti mischen und
gegebenenfalls mit Salz und Pfeffer abschmecken. Die Pasta mit den Spinat-
Kase Knuspertaschen servieren und mit grob gehacktem Basilikum und
Pinienkernen garnieren.
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