
WEIL LIEBE EIN DUETT IST - OLIVEN MIT
SENSATIONAL BRATWURST

PRODUKTE

1 Pkg. Garden Gourmet Sensational
Bratwurst

1 Paprika (geröstet u. eingelegt)

1 TL Kapern

2 grüne Oliven

1 Prise grüner Pfeffer

 2 PORTIONEN  10 MIN  EINFACH

Peppe diesen Valentinstag mit unserer gegrillten Garden Gourmet
Sensational Bratwurst mit Paprika und Oliven auf. Einfach köstlich!

EMPFOHLENE ZUBEREITUNG

1. Zubereitung Sensational Bratwurst
Die Garden Gourmet Sensational Bratwurst in einer heißen Grillpfanne von allen
Seiten braun grillen. Die gegrillte Paprika in sehr kleine Stücke schneiden.

2. Zutaten vorbereiten
Die Oliven in Ringe schneiden und den grünen Pfeffer und die Kapern fein
hacken.

3. Es kann angerichtet werden!
Alle Zutaten vermengen und servieren.
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